Buffé - Minst 15 personer

385 kr/person

« Flask- och kycklingfilé marinerad i soltorkade
tomater, dekorerad med sdsongens frukter

« Varmrokt lax med romsds

« Mango chutneysas

o Lufttorkad skinka med balsamico

« Marinerade farska champinjoner

« Salami

- Tomat och mozzarella

. Oliver

« Pqj

« Brod och smér

« Ostbricka med fikon marmelad och kex

Tillbehor

Valj mellan potatisgratang (att gratinera sjalv),

kramig potatissallad eller pastasallad.

Buffé méste bestdllas MINST 5 arbetsdagar
innan avhéGmtning

Cateringmeny

Landgangar
Lyxlandgang - 149 kr/st.

- Agg

« Lax med gravlaxsés

. Rakor/raksallad

« Rostbiff med remoulad/rostad |6k
« Fruktsallad med rokt skinka

o Tre sorters ost

+ Garnering

Vdalkommen att bestdlla pa telefonnummer: 0435-44 10 30

Tank pé att ldgga din bestdllning senast 4 vardagar i férvag for basta resultat.

Smorgastartor

Kyckling, bacon & curry - 750 kr.

10 portioner

Honokaka, kycklingréra med curry och
ananassallad. Garneras med sallad,
bacon och grénsaker.

Lax & riakor - 95 kr/port.

4,8,12,16 eller 20 portioner
Aggsallad, réksallad och tonfisksallad.

Osttarta (vegetarisk) - 80 kr/port.

4,8,12,16 eller 20 portioner
Ortig ostréra.

Rostbiff - 80 kr/port.

4,8,12,16 eller 20 portioner
Fruktsallad, skinksallad och lever pastejréra.

Skinka & ost - 80 kr/port.

4,8,12,16 eller 20 portion
Skinksallad och 6rtig ostrora.

Skinka & rakor - 90 kr/port.

4,8,12,16 eller 20 portioner
Fruktsallad, skinksallad och tonfisksallad.

Hemliop

Lijungbyhed



Brickor & fat

Exotiskt fat - 199 kr/pers.

Valj 3 sorters kott:

Flaskfilé, rokt flaskfilé, kycklingfilé, kyckling-
klubbor eller rostbiff. Detta ldggs pa fat och
garneras med sdsongens exotiska frukter.

Tillbehor:

+ Valj mellan potatisgratang*, kramig
potatissallad, grekisk potatissallad eller
pastasallad.

« Ensdsingar, valj mellan mango chutney,
texmex, sweet chili eller hjortron.

« Till rostbiff ingdr remoulad och rostad 16k.

Kycklingfat - 189 kr/pers.

Citronmarinerad kycklingfile serveras
pd en badd av bladspenat - toppas med
parmesanflakes och rostade pinjenoétter.
Serveras med potatisgratdng.

Laxfat - 299 kr/pers.

Varmrokt laxsida garnerad med handskalade
rakor och gronsaker.

Tillbehor:

« Valj mellan potatisgratdng*, krdmig
potatissallad, grekisk potatissallad eller
potatis (att koka sjalv).

« Hemlagad romsas.

*att gratinera sjalv

Cateringmeny

Grillbricka - 199 kr/pers.

Honungsglaserade revben, kycklingklubbor
och kycklingspett Idggs pda fat och garneras
med sdsongens frukter och gronsaker.

Tillbehor:

« Valj mellan potatisgratang*, krdmig
potatissallad, grekisk potatissallad eller
pastasallad.

« Kall bearnaisesds, coleslaw, bréod och smor.

Tapasbricka - 299 kr/pers.
Minst 6 personer

Lufttorkad skinka, salami, élkory, kycklingspett,
parmesan med chili/balsamico, oliver, heta
rakor, soltorkade tomater och annat gott Idggs
pd fat och garneras. Serveras med tomat och
mozzarellasallad.

Tillbehor:

« Valj mellan potatisgratang?*, eller krdmig
potatissallad.

« Vitldkssds och mango chutney, bréd och smér.

Rikmacka - 105 kr/st.

Hallakaka med handskalade rékor, dgg,
raksallad och garnering.

Ostbricka - 125 kr/pers.
4 sorters ost, kex och marmelad

I sisong:
Jullandgéng och jultallrik

Vdalkommen att bestalla pa
telefonnummer: 0435-44 10 30

Lagga din bestallning senast 4 vardagar
i forvag for basta resultat.

Hemliop

Lijungbyhed





