
Ljungbyhed

Cateringmeny

385 kr/person
• Fläsk- och kycklingfilé marinerad i soltorkade

tomater, dekorerad med säsongens frukter
• Varmrökt lax med romsås
• Mango chutneysås
• Lufttorkad skinka med balsamico
• Marinerade färska champinjoner
• Salami
• Tomat och mozzarella
• Oliver
• Paj
• Bröd och smör
• Ostbricka med fikon marmelad och kex

Tillbehör
Välj mellan potatisgratäng (att gratinera själv), 
krämig potatissallad eller pastasallad.

Buffé måste beställas MINST 5 arbetsdagar 
innan avhämtning

Lyxlandgång – 149 kr/st.
• Ägg
• Lax med gravlaxsås
• Räkor/räksallad
• Rostbiff med remoulad/rostad lök
• Fruktsallad med rökt skinka
• Tre sorters ost
• Garnering

Kyckling, bacon & curry – 750 kr.
10 portioner 
Hönökaka, kycklingröra med curry och 
ananassallad. Garneras med sallad,  
bacon och grönsaker.

Lax & räkor – 95 kr/port. 
4, 8, 12, 16 eller 20 portioner
Äggsallad, räksallad och tonfisksallad.

Osttårta (vegetarisk) – 80 kr/port.
4, 8, 12, 16 eller 20 portioner
Örtig oströra.

Rostbiff – 80 kr/port.
4, 8, 12, 16 eller 20 portioner
Fruktsallad, skinksallad och lever pastejröra.

Skinka & ost – 80 kr/port.
4, 8, 12, 16 eller 20 portion
Skinksallad och örtig oströra.

Skinka & räkor – 90 kr/port.
4, 8, 12, 16 eller 20 portioner
Fruktsallad, skinksallad och tonfisksallad.

Välkommen att beställa på telefonnummer: 0435-44 10 30
Tänk på att lägga din beställning senast 4 vardagar i förväg för bästa resultat.

Buffé - Minst 15 personer Landgångar Smörgåstårtor
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Exotiskt fat – 199 kr/pers.
Välj 3 sorters kött:
Fläskfilé, rökt fläskfilé, kycklingfilé, kyckling-
klubbor eller rostbiff. Detta läggs på fat och 
garneras med säsongens exotiska frukter.
Tillbehör:
• Välj mellan potatisgratäng*,  krämig

potatissallad, grekisk potatissallad eller
pastasallad.

• En sås ingår, välj mellan mango chutney,
texmex, sweet chili eller hjortron.

• Till rostbiff ingår remoulad och rostad lök.

Kycklingfat – 189 kr/pers.
Citronmarinerad kycklingfile serveras 
på en bädd av bladspenat – toppas med 
parmesanflakes och rostade pinjenötter. 
Serveras med potatisgratäng.

Brickor & fat

Räkmacka – 105 kr/st.
Hällakaka med handskalade räkor, ägg, 
räksallad och garnering.

Välkommen att beställa på 
telefonnummer: 0435-44 10 30
Lägga din beställning senast 4 vardagar 

i förväg för bästa resultat.

Laxfat – 299 kr/pers.
Varmrökt laxsida garnerad med handskalade 
räkor och grönsaker.
Tillbehör:
• Välj mellan potatisgratäng*, krämig

potatissallad, grekisk potatissallad eller
potatis (att koka själv).

• Hemlagad romsås.

Grillbricka – 199 kr/pers.
Honungsglaserade revben, kycklingklubbor  
och kycklingspett läggs på fat och garneras 
med säsongens frukter och grönsaker.
Tillbehör:
• Välj mellan potatisgratäng*, krämig

potatissallad, grekisk potatissallad eller
pastasallad.

• Kall bearnaisesås, coleslaw, bröd och smör.

Tapasbricka – 299 kr/pers.
Minst 6 personer
Lufttorkad skinka, salami, ölkorv, kycklingspett, 
parmesan med chili/balsamico, oliver, heta 
räkor, soltorkade tomater och annat gott läggs 
på fat och garneras. Serveras med tomat och 
mozzarellasallad.
Tillbehör:
• Välj mellan potatisgratäng*, eller krämig

potatissallad.
• Vitlökssås och mango chutney, bröd och smör.

*att gratinera själv

Lax och räkbakelse – 99 kr/pers.

Ostbricka – 125 kr/pers.
4 sorters ost, kex och marmelad

I säsong: 
Jullandgång och jultallrik




